
rolnicy

V. Nazwa/imię 

nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

Mateusz Gorol Przedsiębiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Usługowe "Pensjonat pod Lipami", ul. Solarnia 

31, 42-289 Woźniki

VI. Nazwa/imię inne publiczne

  

II. Nazwa/imię nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

  nr telefonu

Jednostki naukowo-badawcze

Instytut Biotechnologii Przemysłu Rolno-Spożywczego  im. Prof.. Wacława Dąbrowskiego - PIB, ul. 

Norwida 25, 50-375 Warszawa, e-mail: ibprs@ibprs.pl, tel: 22 849 04 26

  

III. Nazwa/imię nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

  nr telefonu

rolnicy

Piotr Kołodziejczyk, ul. Woźnicka 60, 42-350 Cynków, tel: 512 243 505

  

IV. Nazwa/imię nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

  nr telefonu

rolnicy

Mirosław Lamch, ul. Bankowa 18, 42-320 Niegowa, tel: 604 502 105

adres e-mail 
beata.bartodziejska@ibprs.pl

nr telefonu 501 865 915

4. Wskazanie podmiotów wchodzących w skład grupy operacyjnej / charakter (wybrać z listy)

  

I. Nazwa/imię nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

  nr telefonu

inne publiczne

Śląski Ośrodek Doradztwa Rolniczego w Częstochowie, ul. Ks. Kard. S. Wyszyńskiego 70/126, 42-200 

Częstochowa, e-mail: sodr@odr.net.pl, tel: 34 377 01 00 - lioder projektu

Działanie 16 "Współpraca"

1. Numer umowy o przyznaniu

pomocy
00118.DDD.6509.00094.2022.12

2. Tytuł operacji (krótki i

zrozumiały, jedno kluczowe

zdanie o operacji, maks.150 

znaków) 

"Produkcja oleju tłoczonego na zimno i fermentowanego makuchu z rzepaku w gospodarstwie 

rolniczym"

3. Wskazanie osoby pełniącej funkcje związane z kierowaniem operacją zgodnie z umową o przyznaniu pomocy

imię nazwisko Beata Bartodziejska

adres zamieszkania 91-851 Łódź, ul. Marysińska 104 c m.28

Załącznik nr 1 do wniosku o płatność w ramach działania 16 Współpraca

W-2.1_16

………………………………………………………..
znak sprawy

Śląski Ośrodek Doradztwa Rolniczego w Częstochowie
nazwa / imię i nazwisko Beneficjenta 

Sprawozdanie z realizacji operacji 
(składane wraz z wnioskiem o płatność końcową)

Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich

PROW 2014-2020
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_ _ _ _
od do
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0 2 3 3

5. Słowa kluczowe umożliwiające 

identyfikację przedmiotu operacji 
            (wybrać z listy)

jakość/przetwórstwo żywności i odżywianie

0 0
6. Okres realizacji operacji (data 

rozpoczęcia i zakończenia 

realizacji operacji)

1 7 1 1 2 4 2 0 2 5

VI. Nazwa/imię 

nazwisko

  siedziba/adres

  adres e-mail

  nr telefonu
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zł

1

2

…

łódzkie

mazowieckie

11. Główne korzyści, wynikające z zastosowania poszczególnych lub wszystkich rezultatów operacji przez ich adresata (prosty 

opis, bez stosowania terminologii naukowej, w języku polskim i angielskim) .

Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich PROW 2014 - 2020

10. Wskazanie obszaru na poziomie NUTS 3 określonego w załączniku I do rozporządzenia (WE) nr 1059/2003 Parlamentu 

Europejskiego i Rady z dnia 26 maja 2003 r. w sprawie ustalenia wspólnej klasyfikacji Jednostek Terytorialnych do Celów 

Statystycznych (NUTS) (Dz. Urz. UE. L 154 z 21.06.2003, str. 1, z późn. zm.); Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 14, t. 1, 

str. 196), na którym realizowane były główne zadania w ramach operacji.

10.1 Kraj 10.2 Program Rozwoju Obszarów Wiejskich

Polska 2014PL06RDNP001 Program Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014 - 2020

10.3 Główna lokalizacja realizacji operacji (NUTS3)

częstochowski

10.4 Dodatkowa lokalizacja realizacji operacji (NUTS3)

7. Krótkie podsumowanie operacji,  zawierające opis celów i głównych zadań, które zostały zrealizowane oraz wskazanie 

uzyskanych w ich wyniku rezultatów (w języku polskim i angielskim) - (1000-1500 znaków).

Opracowano i wdrożono innowacyjną technologię fermentacji makuchu rzepakowego. Fermentację przeprowadzono przy użyciu

kultury startowej, składającej się z wyselekcjonowanych szczepów bakterii fermentacji mlekowej oraz odpowiednich ras drożdży. 

Proces fermentacji prowadził do wzrostu liczby bakterii fermentacji mlekowej (LAB) oraz drożdży. W trakcie fermentacji zaobserwowano 

wzrost kwasowości i spadek wartości pH. Analiza składu wartości odżywczej wykazała istotne różnice między makuchem rzepakowym 

niefermentowanym, fermentowanym i wysuszonym. Wyniki analiz fizykochemicznych wskazały wzrost zawartości białka, tłuszczu oraz 

błonnika w fermentowanych produktach, co podniosło ich właściwości żywieniowe. Ponadto, opracowano optymalne warunki suszenia, 

wilgotnego makuchu, umożliwiające jego długoterminowe przechowywanie do momentu wykorzystania. Wydłużony czas 

przechowywania, nie wpływał negatywnie na przeżywalność kultury startowej, co potwierdziło stabilność mikrobiologiczną końcowego 

produktu. Fermentacja makuchu rzepakowego przyczyniła się do redukcji lub eliminacji glukozynolanów w fermentowanych produktach 

przerobu nasion rzepaku, co zwiększyło ich wartość żywieniową.

Olej otrzymany z nasion rzepaku charakteryzował się wysoką jakością. Stopień utlenienia i hydrolizy był na niskim poziomie na co 

wskazuwały otrzymane wyniki analiz liczby nadtlenkowej (LOO), anizydynowej oraz kwasowej (LK). Parametry te spełniały normy Codex 

Alimentarius International Food Standards. Standard for Named Vegetable Oils. Codex Stan 210-1999.Olej rzepakowy tłoczony, jak 

również zawarty w makuchu świeżym (wyjściowy), zawierał typowe kwasy nienasycone osiemnastowęglowe, a mianowicie kwas 

oleinowy C 18:1, linolowy C 18:2 i linolenowy C 18:3. Olej rzepakowy tłoczony na zimno charakteryzował się wysoką zawartością steroli 

typowych dla surowca. Otrzymane wyniki świadczą o prawidłowo przeprowadzonym procesie tłoczenia

8. Całkowity budżet operacji
877 330,00

9. Źródła finansowania operacji
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4

5

6

7

8

…

13. Adres strony internetowej dotyczącej operacji 

makuchrzepakowy.odr.net.pl

Otrzymane wyniki wskazują na pozytywny wpływ fermentacji mikrobiologicznej na makuch rzepakowy. Proces fermentacji wzbogaca 

paszę w krótkołańcuchowe kwasy tłuszczowe, witaminy i różne enzymy, stymulując w ten sposób środowisko przewodu pokarmowego 

do rozwoju korzystnej mikroflory jelitowej (m.in. pałeczki kwasu mlekowego Lactobacillus czy Bifidobacterium). Fermentacja poprawia 

bezpieczeństwo pasz: eliminuje szkodliwe bakterie i rozkłada substancje antyodżywcze i toksyczne w tym np. mykotoksyny i inne 

związki. Proponowana technologia fermentacji może być prowadzona w każdym gospodarstwie hodowlanym. Fermentowany makuch i 

śruta mogą obniżyć koszty żywienia. A także całkowicie zastąpić śrutę sojową, która w większości pochodzi z genetycznie 

modyfikowanych nasion soi. Fermentacja reguluje równowagę flory jelitowej, rozkłada większość składników antyodżywczych i 

wzbogaca smak zakwaszonej paszy. Obniżając pH, fermentacja dodatkowo ogranicza rozwój patogennych mikroorganizmów w paszy. 

The obtained results indicate a positive effect of microbiological fermentation on rapeseed cake. The fermentation process enriches the 

feed with short-chain fatty acids, vitamins and various enzymes, thus stimulating the gastrointestinal environment to develop beneficial 

intestinal microflora (including Lactobacillus and Bifidobacterium). Fermentation improves the safety of feed: it eliminates harmful 

bacteria and breaks down antinutritional and toxic substances, including mycotoxins and other compounds. The proposed fermentation 

technology can be carried out on any livestock farm. Fermented cake and meal can reduce feeding costs. It can also completely replace 

soybean meal, which mostly comes from genetically modified soybeans. Fermentation regulates the balance of intestinal flora, breaks 

down most antinutritional components and enriches the taste of acidified feed. By lowering the pH, fermentation additionally limits the 

development of pathogenic microorganisms in the feed.

12. Wskazanie miejsca, w którym zostały udostępnione materiały audiowizualne dotyczące operacji, o ile zostały

udostępnione.
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14.6 rynków lokalnych**

15. Liczba innowacyjnych rozwiązań wprowadzonych do praktyki gospodarczej: 3

*    Dotyczy produktów objętych Załącznikiem I do Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej (Dz. U. 2004 r. Nr 90, poz.864/2, z późn. zm.).

**   Dotyczących produkcji, przetwarzania lub wprowadzania do obrotu produktów objętych Załącznikiem I do Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej (Dz. U. z 2004 r. Nr 90, 

poz.864/2, z późn. zm.) 

16. Dodatkowe informacje na temat realizowanej operacji zamieszczane z inicjatywy beneficjenta.

www.ibprs.pl

17. Osoba, która sporządziła sprawozdanie:

Beata Bartodziejska 12.11.2025  Beata Bartodziejska
(imię i nazwisko, adres, e-mail, tel.) Data i podpis

14.3 metod organizacji ** x 1

14.4 metod marketingu**

14.5 krótkich łańcuchów dostaw**

14. Wartość wskaźników, które zostały osiągnięte w wyniku realizacji operacji oraz liczba opracowanych i wdrożonych rozwiązań w 

zakresie:

nowych 14.1-14.4/

tworzonych 

14.5-14.6

znacznie 

udoskonalonych

14.1-14.4/

rozwijanych14.5-

14.6

Wartość wskaźnika 

osiągnięta w 

wyniku realizacji 

operacji

14.1 produktów* x 1

14.2 technologii ** x 1
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